
Meal  お食事
せとうちハーバーレストラン

淡路牛フェア
Awaji-gyu Beef Fair

～ 淡路牛の魅力 ～
穏やかな太陽と潮風が運ぶミネラルをたっぷりと含んだ「淡路島」の大地で育った「淡路牛」は、肉本来の甘みと香り、
低温でとける上質な肉質で、脂の重たさを感じることなく美味しく食していただけます。

淡路島

特別フェア
メニュー

淡路牛のシチュー

￥2,500
[ コーヒー付き ]

淡路牛のカレー
[ コーヒー付き ]

￥2,500

淡路牛のハンバーグ

￥2,500

シェフ自慢のデミグラスソースに淡路玉葱をたっぷり
入れ淡路牛をじっくり煮込み、新潟こしひかりの
バターライスと兵庫県産野菜を添えました。

12 時間煮込んだ淡路牛をふんだんに使い
ちょっぴりスパイシーなカレーに大きな
淡路玉葱のフライと兵庫県農家の野菜を添えました。

淡路牛のハンバーグパテに
赤みの強い黄身の旨赤卵の目玉焼きをのせ
淡路玉葱たっぷりの和風ソースをかけてます。

[ パン 又は ライス / コーヒー付き ]



Meal  お食事
せとうちハーバーレストラン

＊All prices include tax and service charge.

※アレルギーをお持ちのお客さまはスタッフにお申しつけください
※価格は税込み、サービス料込み  ※写真はイメージです
＊If you have any food allergies, please do not hesitate in contacting the restaurant Staff. 　

本日の魚のムニエル
焦がしバターソース

￥2,500
[ パン 又は ライス / コーヒー付き ]

瀬戸内海で育った鮮魚をたっぷりのバターでムニエルにし
兵庫県産の白菜とベーコンの蒸し煮とレモンの効いた
焦がしバターソースに、彩りリーフを添えています。
※本日のお魚はスタッフにお尋ね下さい

須磨蛸を野菜のブイヨンで淡路玉葱と
トマトをともに煮込みました。兵庫県産野菜と
淡路島産生パスタリングイネを使用しています。

瀬戸内海で水揚げされたしらすをふんだんに使い
須磨で取れた海苔と兵庫県産野菜を合わせた、
淡路島産生パスタリングイネ使用したオイルパスタです。

須磨蛸の煮込みの
スパゲッティ

￥2,500
[ コーヒー付き ]

瀬戸内しらすと須磨海苔の
ペペロンチーノスパゲッティ

￥2,500
[ コーヒー付き ]



Kids' Menu  お子様メニュー
せとうちハーバーレストラン

＊All prices include tax and service charge.

※アレルギーをお持ちのお客さまはスタッフにお申しつけください
※価格は税込み、サービス料込み  ※写真はイメージです
＊If you have any food allergies, please do not hesitate in contacting the restaurant Staff. 　

おこちゃまプレート

￥1,500
[ ２～ 3 歳のお子様が対象 ]

【メニュー例】 
・コーンスープ
・肉じゃが
・出汁巻き
・鮭の塩焼き
・ナポリタンスパゲッティ
・ハンバーグ
・ポテトサラダ
・おにぎり
・フルーツ
・デザート

 メニューは一部変更する場合があります。

公式キャラクター
オルシー


